3-Gangen Keuzemenu

stel zelf een 3-gangen menu samen door een keuze te maken uit één van de 7 voorgerechten,
één van de 10 hoofdgerechten en één van de 6 nagerechten voor een vaste prijs van

€ 27,50

Voorgerechten

de voorgerechten zijn ook los van het 3-gangen keuzemenu te bestellen,
tegen vermelde prijzen

Tomatensoep een overheerlijke huisgemaakte lichtgebonden € 6,50
tomatensoep, afgemaakt met een scheutje room

Mosterdsoep mosterdsoep, bereid met Liesie, ons huisgemaakte € 6,50
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Blondbier

Geitenkaas  met spek omwikkelde, warme geitenkaas op een bedje € 9,50
Salade van frisse salade met mosterdbierdressing op basis van
Liesje; ons Blondbier

Kalfsnippers een frisse salade met vijgen en l[auwwarme kalfsnippers, € 9,50
Salade met mosterdbierdressing op basis van Liesje; ons Blond-
bier

Zeevruchten een tartaartje van gerookte zalm, rivierkreeftstaartjes, € 9,50
Tartaartje gefrituurde kappertjes en créme fraiche

Carpaccio dun gesneden ossenhaas op een bedje van sla, bestrooid € 10,50
met oude kaas en een huisgemaakte pesto van walnoten

Gefrituurde  in bierbeslag gefrituurde champignons, geserveerd € 8§50
Champignons met een huisgemaakte knoflooksaus
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Gevulde
Kipfilet

Kalkoenhaas

Stoofschotel

Biefstuk

Satéspies

Spareribs

Vispotje

Gamba’s

Kabeljauw

Papadum
(Vegetarisch)

€ 27,50

Hoofdgerechten

tegen vermelde prijzen

overheerlijke kipfilet, gevuld met brie, honing en verse
basilicum

smakelijke kalkoenhaas met parmaham, abdijkaas en
een bierstroopsaus, bereid met Broedertje; ons dubbel-
bier

een verrukkelijke stoofschotel, bereid van lers rund,

gestoofd in Roode Toren; onze lrish Red Ale

een speciale biefstuk, afkomstig van het Rijn-Maas-
|)ssel-rund, met als begeleiding een keuze uit:

+  huisgemaakte kruidenboter of

+  gebakken champignons en uien of

= een overheerlijke biersaus, gemaakt van Broedertje

saté van varkenshaas aan een spies, geserveerd met
kroepoek, atjar en satésaus

onze bekende Brouwersplate; spareribs gemarineerd in
een speciale biermarinade, vergezeld van huisgemaakete
knoflooksaus

een heerlijke melange van verse vissoorten, waaronder
kabeljauw, zalm en heilbot, in een vissaus van Blondbier

gamba’s -en papillot- in de oven bereid en gepresen-
teerd op een bedje van groentes

verse kabeljauwfilet, gebakken in bierbeslag, vergezeld
van een dille-/kerrie-/ravigotesaus

een nestje van gefritcuurde papadum, gevuld met verse
groenten en warme brie uit de oven

de hoofdgerechten worden geserveerd met een verse salade

en huisgemaakte Bierfrites
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Nagerechten

de nagerechten zijn ook los van het 3-gangen keuzemenu te bestellen,
tegen vermelde prijzen

Dame overheerlijke klassieker van vanille-/roomijs, slagroom € 6,50
Blanche en met een warme chocoladesaus

Trio van een combinatie van drie verschillende ijssoorten met € 6,50
1)s slagroom

Choco-Duo  een verrukkelijke creatie van bruine chocolade-ijs eneen € 7,00
witte chocolademousse

Tiramisu een huisgemaakte tiramisu met een leuke kwinkslagvan € 7,50
de brouwer door bierlikeur in het dessert te verwerken

Stoofperen Bavarois, bereid van een heerlijke stoofperen, begeleid € 7,50
Bavarois met een stoofpeertje en een perenlikeurtje
Koffie vers gezette koffie, aangekleed met verschillende € 750

Dessert [ekkernijen en vergezeld van een koffielikeur




