
 

De Hanze-stadsbrouwerij verzorgt komend winterseizoen een reeks  
 

“Beer & Food pairing”  
 

avonden 
 

Voor deze thema-avonden stellen wij speciale menu’s samen, waarbij de smaak van  
gerechten en bieren elkaar ondersteunen en/of versterken. 
U gaat niet alleen genieten van de gerechten, maar eveneens 

krijgt u uitleg van de brouwer en de chef-kok, hoe de gerechten en  
bieren tot stand komen en wat de effecten zijn van het  

combineren van beiden.  

 
 

Dinsdagavond, 27 januari 2009, 
 

houden wij een      “Beer & Food pairing”-sessie       met als thema: 

 

“Scottish/Irish Food” 
    

De koks hebben een Schots/Iers-menu samengesteld en de brouwer  

heeft speciaal voor deze gelegenheid  “Whiskey-bier” gebrouwen. 

Tevens hebben wij voor deze avond een expert uitgenodigd  
op het gebied van whisky en Whisky-Nozing.  

Hij gaat alles vertellen over het maken van whiskies . 
 

 Scottish/Irish Scottish/Irish   
MenuMenu  

 
Welkomstdrankje 

* 
Londonderry soep,  

geserveerd met huisgemaakt bierbrood 
* 

Tartaartje van Ierse Zalm 
* 

Irish Stew (stoofpotje met Iers Lamsvlees en traditionele groenten) 
* 

Irish Coffee Bavarios 
* 

tijdens het hoofdgerecht, 
 wordt Whiskey-beer geserveerd 

* 
 

Wij bieden u dit exclusief vier gangenmenu aan voor € 47,50 p.p.  
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“Beer & Food pairing”. Bier- Spijs-Combinaties.  
Koken met bier, in plaats van koken met wijn; Zoals u weet vindt dit bij de Stadsbrouwerij plaats al 
vanaf de start van het bedrijf. De Hanze-stadsbrouwerij gaat komende tijd speciale avonden organise-
ren, waarbij u meegenomen wordt naar bijzonder bier- en spijscombinaties, dit alles voor een optima-
le smaakbeleving.   
 
Ook in Nederland wordt steeds vaker in de keukens van gerenommeerde restaurants met bier ge-
kookt, in plaats van met wijn. Allerlei biertypes bieden ons een scala aan mogelijkheden om verschil-
lende smaakcombinaties in en met de gerechten te maken. De Stadsbrouwerij heeft diverse gerechten 
op de kaart staan, die worden bereid met de eigen bieren van de brouwerij. Ook staat er een maan-
delijks wisselend “Biermenu” op het programma, waarbij zowel voor-, hoofd- en nagerecht met bieren 
worden bereid. 
 
De Stadsbrouwerij gaat een aantal “Beer & Food pairing”-avonden organiseren.  
Op deze thema-avonden worden niet alleen de verschillende bier/spijscombinaties door ons gepresen-
teerd, maar gaan wij een stap verder. De koks en de brouwer gaan u namelijk vertellen over hun pro-
ducten; de bereidingswijze en de effecten van het combineren worden toegelicht.  
Daarnaast wordt elke thema-avond aangevuld met een gastspreker, die op zijn/haar beurt een expert 
is op het gebied van het behandelde thema. 
 
 

24 februari 2009 staat de Hanze-stadsbrouwerij in het teken van onze Oosterburen.  
Typisch Duitse gerechten als Schweinehackse, Eissbein,Leberkäse, Weisswurst, Schwarzwälder Kir-
schtorte, e.d. komen aan bod en uiteraard gecombineerd met typisch Duitse bieren.  
Speciaal voor deze gelegenheid wordt er bij de Stadsbrouwerij op deze avond weer ge-

rookt….., maar dan wel met Rauchbier!!! 
 
24 maart zal in het teken staan van onze Zuiderburen.  
België, het land van de speciaal bieren, gecombineerd met de overheerlijke Belgische keuken. Denk 
deze avond aan gerechten als Gentse Waterzooi, Vlaamse karbonaden, Konijn gestoofd in bier 
 
Inschrijving voor de avonden is gewenst in verband met maximale deelname. Indien u een of meerde-
re avonden wilt meemaken en genieten van alles wat de Beer & Food pairing met zich meebrengt, vul 
dan de strook hieronder in of teken in op de website onder het kopje Beer&Food pairing. Of neemt u 
contact op met een van onze collega’s van de bediening. 
 
Graag zien wij u op een of meerdere Beer & Food pairing avond in de Stadsbrouwerij. 
 
Met vriendelijke groet, 
 
Gerrit en Elice Wolf 
 

 
Ondergetekende schrijft zich in voor volgende Beer & Food Pairing avonden: 

 

� dinsdag, 27 januari 2009   Scottish/Irish & Whiskey Beer   _____  personen 
 

� dinsdag, 24 februari 2009  Deutsche Bier & Rauch Abend   _____  personen 
 

� Dinsdag, 24 maart 2008   Bourgondisch Belgisch Genietavond _____  personen 

 
Naam: _________________________________________  Tel.nr:  _____________________________ 

 
Adres: _________________________________________  Email:  _____________________________ 

 

          Handtekening: _____________________________ 

 


